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Le impastatrici a spirale producono con lo stesso rendimento, 
piccole e grandi quantità di impasto omogeneo per pane, pizza, 
dolci. Grazie ad un giusto rapporto di giri tra spirale e vasca, 
ottenuto da una trasmissione a catena robusta e silenziosa, le 
impastatrici sono a�dabili e durevoli, di semplice impiego e facile 
pulizia.
 Dotate di motoriduttore a bagno d’olio, spirale e vasca in acciaio 
inox 18/8 (304), comandi a 24 V; sono costruite rispettando i requi-
siti di sicurezza richiesti dalla Direttiva UE 89/392 e sue successive 
modi�cazioni.
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COSTRUZIONE DI MACCHINE 
PER PANIFICI E PASTICCERIE

IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA E VASCA FISSA

IMPASTATRICI SPIRALE TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE


