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Questa macchina è l’ideale per il Vostro laboratorio di pasticceria. 
Con ingranaggi in ghisa speciale a bagno d’olio, ingrassatori e un 
moderno sistema per il �ssaggio delle lame raschiatrici la rendono 
oltre che molto a�dabile anche molto veloce e pratica nella puliz-
ia.

La sua costruzione molto robusta con basamento in lamiera 
d’acciaio e spalle in fusione di ghisa la rendono senz’altro all’avan-
guardia nel campo delle ra�natrici. I cilindri in por�do perfetta-
mente retti�cati possono essere allontanati fra loro pur rimanendo 
paralleli mediante l’apposito volantino. Il cilindro superiore oscil-
lante sul proprio asse per meglio e�ettuare la ra�nazione. La mac-
china è dotata di protezione antinfortunistica di un impianto 
elettrico a bassa tensione 24V a norma di legge.

ra�natrice a 
2 cilindri mod. RF 150
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COSTRUZIONE DI MACCHINE 
PER PANIFICI E PASTICCERIE


